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新商品第 2 弾のご紹介は「わらび餅」です。冷凍の状態

からその日使う分だけをカットし、きなこを塗して店頭に

並べて販売します。たい焼や今川焼などを販売している

店頭に並べると雰囲気もあり手に取ってもらいやすいと

思います。賞味期限もきなこを塗してから４８時間以内

は販売可能です。手間もかからず扱いやすい和菓子で

す。 

 

 昨年の春先から新大久保で大流行した「ハットグ」韓国のチーズドッグとして週末になると長蛇の列を作っています。ま

た新大久保ではハットグを扱う店舗が続々増え今では１０ケ所以上のお店で提供しています。そんなハットグですがお

店の人の作る工程が大変です。 

   『チーズとフランクをカット→チーズとフランクを串に刺す→米粉ベースの生地を塗る→パン粉をつける→油で揚げる』 

   この工程を新大久保ではすべて手作業で製造しています。これを冷凍食品化することが弊社でできました。最後の工程

である「油で揚げる」のみにした商品です。これからお祭りやイベントが増える季節です。是非簡単に流行りの人気商品

を販売してみてはいかがでしょうか？ 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

冷凍ハットグ 140g  １本  190 円（税別） 

  発注ロット  100 本～  送料別途 

 

 

 

 

 

 

 

冷凍わらび餅 1.5 ㎏  1,000 円 

1.5 ㎏→1 パック 180ｇ～200g 

約８パック取り 上代 400 円 

1 箱に 1.5 ㎏のわらび餅が 6 ブロック入っています。 

送料  関東エリア 500 円 関東以外 1000 円 


